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Votre | Réception |

L'organisation de votre réceptif peut se présenter sous différentes formes. Afin de vous conseiller au
mifELr, vy frowverez, ci-dessons, guelgues exemples de réceptifs. Il convienr de penser a DUéguilibre entre
fe contenu du Cockiail et le contenu du Repas.

Formule Classigue Formule Tendance Formule Intermédiaire
Cocktail de 6 @ & pigces, suiv Cacktail de 10 a 12 piéces favec Cocktail de & d {0 pidces, swivi
dlun Repas composé de : ou sans animation), swivi d'un d'un Repas composé de

* une Enirée Repas composé de *  une Enfrée

* un Plar * une Atente de Tabie fen * i Plat

* un Fromage remplacement d wne Enirée) * un Buffer de Fromages

* un Desserd * un Plar *  un Buffer de Desseris
* un Dessert (pas de Fromage)

Oe nombrewses combinaisons sonl fralement possibdes ovee an Repay en formule Buflet Frofd powvant
éfre accompagné o wn Plat Chowd send oo baffer ou a fable, on bien en chofsissant un Grand Cockiail
Oinaiaive gn récepiion unigie.

Nhésitez pay g wous inlferroger, nous  elablirons ensemble un réceptl personnalisé a volre tmage gul fera
de votre evdnement wne réussile ef un sowventr inowbiiable,

www.traiteurconcept.fr
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Tarification des | Prestations

Cocktails Aperitifs Debout

Repas Assis

Buffets Froids Assis
Option Plats Chauds pour les Buffets Froids
Grands Cocktails Dinatoires Debout
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Tarification | CocKtails Apéritifs debout|

En fonction du nontfre de convives. Tarifs ci-dessons présentés en tour inclus et par personie.

! Cockitail Apevitit "Plaivir”™ {8 pigees)

i partir de 30 personnes | J030ETTC
a partir de 8 personnes | 18 I0ETTC
i partie de W personnes | {7 E TTC
i partir de 120 persannes | 15,80 € TTC
i peavtir de 200 personnes | {550 € TTC
i pavtir de 300 personnes | {540 €TTC
a partir de 400 personnes | 1330 €TTC Tﬂ.E.IfS
i pavtir de 500 personnes | {5 20€TTC

Tout inclus par personne

i partir de 30 persannes | 2070 € TTC
i partir de 8 persannes | 20060 € TTC
i partir de W persaonnes | 1040 € TTC
a pavtir de {20 personnes | 1820 € TTC
i paviir de 200 personnes | {790 € TTC
i pavtir de 300 personnes | {780 € TTC
i pavtir de 400 personnes | {7 70€TTC
i pavtir de 300 personnes | {7 00 € TTC

3. Cockitail Apevitif "Gowemer” ou ” Végetarien™ {11 pieces)

a partir de 30 persannes | 2480 € TTC
i partir de 8l persaonnes | 2280 € TTC
a partir de W persannes | 20 60 € TTC
d partir de 120 persannes | 20,50 € TTC
a pavtir de 200 personnes | 2040 € TTC
i pavtir de 300 personnes | 20020 € TTC
i pavtir de 400 personnes | 2000 € TTC
i pavtir de 300 personnes | 20000 € TTC

4. Cocktail Apevitif "Prestige™ (12 pigces)

i partir de 30 persannes | 27 20€ TTC
a partir de 8 persaonnes | 249 € TTC
i partie de W personnes | 2390 € TTC
d partir de {20 persannes | 22,60 € TTC
i pavtir de 200 personnes | 22 20€ TTC
a pavtir de 300 personnes | 2200 € TTC
i pevtir de 400 personnes | 20 90 € TTC
i pavtir de 300 personnes | 20 80€TTC

Susgu'a J ki dle seree Eabaranaine @ s ba base o seneae o 55 cowiing
i ] 1 i + 10 } s e I

Modent S it AW cviiiivvas -+ 00 S de T e I n i + I60 E s I Fervvar poir M canvdines + X060 & adinamme

www.traiteurconcept.fr



T a r 1 1o . 1 N [} 2 ar Hoeang e
larification | Repas Assis |
En fonction du nombre de conviver. Tarifs ci-dessons priseniés en touf inclus et par personne.

L Menn "Plaisir™ on " Veretarien”™

i partir de 30 persannes 65,406 1TC
d pariir de 40 personnes il 7 € TTC
i partir de 30 persannes ITINETIC
i partir de 7 persannes 500 TIC Tarifs
de Jﬂﬂpanﬂnm d {49 personnes | 5150 Eﬁt’i" Toal h’nclus:t‘pemmnc
a partir de 1500 perzonnes S0 E T '
a partir de 250 personnes 4920 € TTC
a partir de 350 personnes 4800 € TTC W
2 Menn "Elecgnce”
i partir de 30 persannes s W E T
i partir de 40 persannes i, 200 € TTC
i partir de 30 persannes il T E T
i partir de 7 persannes IS ETIC
de 1) persannes a 149 personnes | 55,00 € TTC
a partir de {50 personnes SR A0ETIC
o partir de 2500 personnes I2TETIC
a partir de 350 perzonnes 5L AeETIC
3. Menn "Gowrmet"
a partir de 30 persannes T2 ETIC
i partir de 410 persannes a7, & €TI0
i parsir de 30 persanney fid, 30 TTC
d partir de 7 persannes a2 o & 70
de 1M} personnes a 140 pereonnes | 58 606 TTC
a pariir de {50 personnes T AETIC
a partir de 2500 perzonnes SA,30ETIC
i pariir de 350 personnes S METIC
4. Menu "Prestige”
d partir de 30 persannes TRIVETTC
i partir de 40 persannes TiA0ETIC
i partir de 310 personnes T2 E Tre
i parsir de 7 persannes fal & E The
de 1M} personnes a 140 pereonnes | 64 306 TTC
a partir de {50 personnes 320 e ThC
a partir de 250 personnes a2 g E T
o pariir de 350 personnes il & € TTC

Fecign A ke de ssonee Baborararine &) awe b dase o s o 38 comdieer.

Choron J servias pose 20 con s + 400 e s o § Bervvewr pour IO comriveg + ML par conide

www.traiteurconcept.fr



Permutation des Entrdes on des Viandes dun Menu d lautre

a  Entrées jincidence sur le prix du menu en cas de permutation entre les différentes entrées)

.. pris avee [Entrée du Menu

Plaisir Elégance Gourmer Prestige
| Plaisir 405 E +129F + 495 €
| Elégance - LOS € +235F + 385 €

E {rourmet 325 E S ELY + 75 F
= FPrestige A E - 35 € - 1T5E

b, Figndes (incidence sur le prix du menu en cas de permutation entre les différenies viandes)

...pris avec la Viande du Menu

Plaisir Elégance Gourmer Prestige
Plaisir 205 E + 265 F +5,ME
ii Elégance - 205 b E +279E
2 [ Gourmet - LE5E - 0 E + 3 15€
. FPrestige - 5T0E - AT5E AT

Homard Cuizson nacede, Towrbillon de Créme hio gux Saint Jacques

www.traiteurconcept.fr
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Tarification Buffets Froids Assis

En fonetion ade smomlve de comvives, Tarifi ci-dessons présenids en toul inclis ef pav personne.

{. Formule en "rout inclus” favec personnel) (TVA 10 %)

Buffet Gourmet Bujfet Prestige

minimum 30 convives 63,30 € Tie0E

minimum 40 convives 38,70 € G920

minimum 50 convives SMI0E i, G0 € -

mifninium 70 convives 3060 € fil, 20 € TﬂE.I.fE

de 100 4 149 convives 48,30€ 5530€ TOR PSP

de 150 g 249 convives 47,20 € S54.20€

de 250 g 349 convives 46,00 € 53.00€

350 et plus ... 44,80 € 51L80€
Cer farify comprennent le service, le nappage, la valsselle, ia fogistigue fusqu a un ravon de 40 km depuis
motre {ohoratoire de Laigné en Belin - hase I véhicules - suppdément zone fusgu'’a 60 fm - = 075 €

TTC canvive. Au-dela nous consulter.

2. Formule en "liveaison simple” (sans personnel) (TVA 10 %)

Buffet Gourmet Bujffet Prestige

minimum 30 conives i EnE I8E0E

minimum 40 conives 2050 E 760 E

minimum 30 conives 2R INE IS4nE

minimum 70 convives 27T InE M20E

de 100 & 149 convives 246,100 € e ]

de 50 g 249 convives 2ME0E FhaneE Tout inclus par personne
de 250 g 349 convives 2360 € 30,70 €

350 et plus... 2260 € 2060 €

Livraizon incluse fusgu'a 40 km de nosee laboratoire de Laigné en Selin, supplément zone 2 fusqu a o4
fm o+ 32000 €, sans ancwne mutre fourniture.

Conditionnement a nows rapporter e fundi foaution 000 €] ou reprise possifble forfoll de 63,000 €

-

zone { fusgue 40 ke - 95,00 € zone 2 fusgu'a 60 km.

www.traiteurconcept.fr
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Plats Chauds

en fonciion di buffed refens, du plad choisi ef die nomBee de convives

Tarification

Le plat chad vieni en remplacement des viandes / polssons froids ef des 2 salades composées du buffer. I} esi
accompagnd d wn Duo de Légumes au ool page 38 Lo majoration incliet les baing marie de bufies

1. Viandes

1. Migman de Pore Barigowle, jus de Sésame Torrefie

L. Supréme de Piniade au Charizo et Petits Paris, Créme de Jasniéres

3. Fondant de Volaille de Lowé aux Confits de Légumes, Jus réduit aw Romarin

4. Pmvé de Noiv de Veau rdei et son fus réduit au Jasniéres Vieille Vigne

oo Filet de Beewf saisi, Cebettes et Oigwons Dowr, Cecing, Jus Moutarde au Vi

b, Selle d Agneau en ecrin d'Olives et Gingembre, jus de Figues a la Sauge fraiche
Magret de Canard riti a Udcidulé d'Epices, Jus véduit aux Jasniéres
H. Chatemhriant de Filet de Bonf ef son Aumadniére de Girolles persillées

U, Filer de Grenadivn de Veauw, Pasiilla de Ris de Veau au covseé de Jazniéres

2, Poissons
100 Filet de Cabillavd saisi g o Ploecha, bewere de Chorizo [hérigue
11, Filet de Bar vati sur pean et son Nem de Langoustives, crémeny de Champagie vanillé

3. Barbecue (poids net)
12, Céte de Boewf (100 gr) ou Bar Grillé aux Herbes; Céte d Agneau au Bagilic (80 gr environ);
Banderilles de 5ot I'v Laisse de Volaille Marine et Gambas, Fenowil (80 gr enviran).
Tnedus e Barbecue Professionnel @ paz of o bouteille de Propgane + Accompagnemeni de Sauce
“Plawanie, Béaarnaive, Ketehup™

Buffet Gourmet 1 2 3, i 5, 5. 7 5 9 o | 1 12
e MY b 140
I:'-H.lrl'lll'-l.'.'l'

Buffet Prestige | © | - | & | « | = | & | = | &« | & [ | 0| 2

e MNP i 140
© AGHE | Le0E | 360E | S60E [ A60E [ L60E | L60F | SI0F | 6406 | 4606 | £406 | T60E

CEnmriEs

JADE [ 4 40E | 00E | 35008 | S50€ | S50E | 5,506 | Z008 | T00E | 508 | F20E | Aa0E

Powr dey quantités différentes, conslfez e taflean ci-dessons .

Surcoiit ou Minoration
a partic de 30 convives A 2I5E
a pravtic de 40 canvives A FT5E
a partic de S0 convives A FISE
d partir de 7l canvives A AN E
a pavtic de {50 convives ) LEDE
a partir de 250 personnes N FIAE
a pravtic de 350 persoinnes TR E

www.traiteurconcept.fr
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- . * N X p a _ " r; r
TH I'l i lcation | 'I:; Vil .'.!.'.i"."f { -i?'f.'.l'{.f ails Dinatoires debout
Remplacent le Cockiad] Apérin+ le Repas Azcis.
En fonction du nomBve de convives, Tarlfs cl-dessons préseniés en toul inclies el pav personte,

I Grrand Cockiaill Dinatoire "Gowrmet” (22 pidces)

d partiv de 50 personnes | T470ETTC
a partiv de 7 personnes | 64,20 €TTC
de 100 @ 149 personmes | 59.50€TTC
d partiv de 150 personnes | 3830 € TTC
d partiv de 250 personnes | 37, 20€TTC
d partiv de 350 personnes | 36,10 € TTC

(ZN

Tarifs
Tout inclus par personnc

N/

2 Crrand Cocktail Dinatoire "Prestige” (25 piéces)

d partir de 30 personnes | 80,70 € TTC
d partiv de 70 personnes | 7020 € TTC
de 100 & 149 personnes | 63,40€TTC
d partir de 150 personnes | 64.20€ TTC
d partir de 230 persomnes | 63,10 € TTC
d partiv de 3530 personnes | 6590 € TTC

fiesgen 3 40 Em de novre laboratoire.

www.traiteurconcept.fr
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Les Cocktails | ﬂpéﬁtfﬁ? |

Cocktail Aperitif "Plaisir” O pieces
Cocktail Aperitif "Elegance” & piéces
Cocktail Aperitif "Gourmet” [0 pieces
Cocktail Aperitif "Prestige” 12 pieces
Les Options du Cocktail

wwuw.traiteurconcept.fr



Q\P\\TEUR CO/\/C
<

MOUY - PRONLEROY

T R

06.66.90.53.92

Cocktail Apéritif Plaisir | 6 pieces

Mises en Bouche Gourmandes (4)
Wrap de Sauwmon fumé d la Créme de Yuzu ef Pousse Epinard
Ruban de Careite Jaune et Crevette sauvage acidulée
Mini dame Sablé de Foie Gras aux Naoisettes torvéfices

Galette de Volaille aux Tomates confites et Beaussay bio Sarthois

Verrine Fraicheur (1)
Cristal de Saint Jacgues et Gambas au Lemon Vert

Sélection de la Panetiére (1)

Triangle de Volaille au Granny et E'pir:esr Madras, Jeune pousse

Prix TTC : 15,80 € par convive

Haxe 120 a M) persannes; voir farification page 17

wwuw.traiteurconcept.fr



UR COnN
= C
«Q‘P\ 'I‘ E/Qf

MOUY - PRONLEROY 06.66.20.53.92

Cockiail Apeéeritif | yi f(-?{.g ance | § pieces

Mises en Bouche Gourmandes (4)
Wrap de Sawmon fumé a la Créme de Yuzu et Pousse Epinard
Ruban de Carorte Jaune er Crevette sawvage acidulée
Mini dime Sablé de Foie Gras aux Naisertes toveéfices

Galette de Volaille aux Tomates confites et Beaussay bio Sarvthois

Duo de Verrine L Bouchée (2)
Cristal de Saint Jacgues er Gambas au Lemon Vert

Bawchée de Beewf, sanuce Tartare

Sélection de la Panetiére (2)
Triangle de Volaille aw Granny et Epices Madras, Jeune pousse
Fiit Pain aw Combawa et Dorade Kumguat Aneth

Prix TTC : 18,20 € par convive

Bage 120 a 200 personnes; voir tarification page I7.

wwuw.traiteurconcept.fr
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Cocktail Aperitif | Gourmet | 1) piéces

Mises en Bouche Gourmandes (6)
Wrap de Saumon fumé & la Créme de Yuzu et Pousse Epinard
Ruban de Carotte Jaune et Crevette sauvage acidulée
Mini dame Sablé de Foie Gras aux Noisettes tarvréfices
Galette de Volaille mux Tomates confites et Beaussay bio Savthoix
Cannelloni d'Agnean d o Graine de Meawx et Légumes Croguanis
Risotto de Saine-Jacques et Gambas Corail

Do de Verrine ef Bouchée (2)
Cristal de Saint Jacques et Gambas au Lemon Fert

Bouchée de Beeuf sauce Tartare

Sélection de la Panetiére (2)
Triangle de Volaille au Granny et Epices Madras, Jeune pousse
Prit Pain au Combawa et Dorade Kumguat Aneth

Feit Pain au Combawa et Dorade Kumguat Aneth

Prix TTC : 20,50 € par convive

Bage I} 20 pevsonnes; voir farification page TT.

wwuw.traiteurconcept.fr




Cocktail Aperitif Prestige | 12 piéces

Mises en Bouche Gourmandes (6)
Wrap de Saumon fumé d la Créme de Yuzu et Pousse Epinard
Cannelloni d'Agnean a la Graine de Meawx et Légumes Croguants
Ruban de Carotte Jaune et Crevette sauvage acidulée
Mini déme Sablé de Foie Gras aux Noisertes torvéfides
Risotto de Saint-Jacques et Gambas Corail

Galette de Volaille aux Tomates confites et Beanssay bio Sarthois

Instant Nature et Croquant (2)
Pie Tomare Mozzarella au Baxific
Verrine de Gaspacho Melon

Bouguet de Crog ' Choux, Alfumettes de Carottes, Champignons de Paris
(mervis avee 2 sauces en |f?|'.'-|:'-|'.|‘l'i'lII'II‘l:?IS.;'.I‘!E".'Hrlf'.'?n'._nI

Duo de Verrine e Bouchée (2)
Cristal de Saint Jacques ef Gambas au Lemon Vert

Bouchée de Beeuf sauce Tartare

Sélection de la Panetiére (2)
Triangle de Volaille au Granny et Epices Madras, Jeune pousse

Fiit Pain au Combawa et Dovade Kumguat Aneth

Risoifo de Saini-dacgues ef Gambay Corarl

Prix TTC : 22,60 € par convive

Bage 120 200 personnes; voir farification page 7.

www.traiteurconcept.fr



Les Ateliers Culinaires "Mer"

N°1. Bar d Saumon (30gr/pers)

Lamelles de Saumon Label Rouge Fumé Maison tranché verticalement devant les convives
sur planche en hois design accompagmé de sauces

{Créme d'Appétits d I"Echalote et Safran Yuzu)
Prix TTC - 2,90 € par canvive

No2. Atelier ‘du Pécheur”(2/pers)

Crambas saisies g Bewrre d Expeletie et Appetits
frefus wne étuve, un bain-marie de buffes, lo vaisselle nécessaire an buffet.

Prix TTC - 3,63 € a partir de {20 personnes au minimum
Prix TTC : 4.63 € a partir de 6{} personnes au mininum

N°3. Atelier ‘Saint-Jacques d la Plancha”(1/pers)
Noir de Saint-Jacgues & la plancha, Pipette d'Ail Persille

fnclus un bain-marie de buffes, la vaisselle nécessaire au buffer.

Prix TTC - 3,656 a partiv de 120 personnes au minimum ':..-..: ]
Prix TTC - 4.65 € a partiv de 600 persannes au mininum |

N°4, Bar d "Huitres" (2/pers)
Huitres de nos Cotes Francaises {sans Animaieur)

Prix TTC - 290 € par convive

Ne5, Atelier "Hudtre Chaude" (1/pers)
Huire Chaude et Sahavon Jasmiéres (sans Animatenr [ en passage plateau)

Prix TTC : 2,9 € par convive

N6, Bar a Sushis et Makis Maison (3/pers)

Selection de 3 piéces accompagnées de sauce Soja (sans animateur)

Prix TTC - 3,40 € par canvive

e
'

| Atelier Cilingire réalisé par un Chef en tenue

" www.traiteurconcept.fr
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Les Ateliers Culinaires "Terre"

N°1. _Atelier de Jambon Sec (30gr)

Effenillage de Jambon Serrana servi sur une petite tranche de Pain aue Nodsettes of Raising

Priv TTC : 2,908 o parsic de [ 20 personmes au minimum Prix TTC @ 3,80 E a parsic de W0 personnes an s

N°2, _Atelier du Sud Ouest (30gr)

Découpe de Foie Gras Maison devant fes convives (Origime Sud Cheest)
acconpagng de Flenr de Sel ef son Pain an Maix

Priv TTC : 3,40€ o partie e [ 30 persomnres e minimum Prix TTC & 4,55 € o partiv de 60 personres o siieibmo

N3, Atelier Fote Gras d fa Plancha (30gr)

Mini Excalape de Foie Gras de Canard & fa Plancha
Marmelade au choir (Figues, (ignons rouges on Abricors), Flenr de Sel, Epices

Inelus plancha, eonfenenr ivatherme, bain-seavie ai buffer, petite assiette ef petite fourchette

@)

Priv TTC : 3,65 & a porsic de 130 personmnes o minininm Prix TIC 4 70 F  pariic de 60 personnes an sririaam

N°4, _Atelier Déclinaison de Tomates (selon Saison) (1/pers)

Tomates de Coulewr découpées en Carpaccio devant vous

Accompagnées de Mozzarella et Burrata, Huile d Olive et Basilic wﬁ"ﬂ' i‘.'.u |'

et Graspercha Roma au Pesto
Priv TTC : 3408 a parsic de [ 20 personres au minimum

N°5,_Atelier "Gaspacho de Tomates Roma, Fspuma de Concombre"(1/pers)

Graspacho de Roma recowvert d un Espuma de concombre II|I !
Upe &)

Inclus wn bain-marie de buffei, ainsi que fa valsselle nécessaire au buffer.

Priv TTC : 3408 a parsic de [ 20 personres an minimum Prix TTC : 4,35 € a parsic de 60 personanes g s

N°6, Atelier Mini Burger au Refrain Bio Sarthots (1/pers)
Pain Hamburger, Viande de Bowhackée, Salade verte, Chignons, Refrain Bio Sarthois,
Sance Hamburger

Inclies Stuve, bain marte de buffer, ainsi guiee la vailsselle wécessaire au buffel.
Priv TTC : 4, 70€ o parsie de | 30 personres au minimum

No7. _Atelier Cote de Beeuf Label Rouge au sel de vin (80gr)
Accompagnée de Pommes de Terre Grenailles ef de petites Giralles fen cassolette hois)

Inclies étuve, bain-marie de hefat, plancha.
Priv TTC : 5,808 a porsic de |20 personmes e minininm

/

™,

| | - . -
= Awelier Culingive pdalisé par wn Chel en fenue.

www.traiteurconcept.fr
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Les Repas | Assis |

Menu "Plaisir”

Menu "Elégance”

Menu "Gourmet"

Menu "Prestige”

Les Options du Menu

Les Choix du Duo de Légumes
Les Options du Fromage

Les Choix et Options du Dessert
FPour les Enfants

www.traiteurconcept.fr
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Entrée Frolde au chioix
Lingor d'Ecvevisses au Citron Fert, Spaglenti de Légumes crogiaenes ef eile a'Olive
Parfar de Gamhas et Fradts de Mer aie wnalgre de Woddie

Tartare de Sewmon Lalel Rouge fimd Mafion, Mesclun ot Expaong d'Asperges vertes

Rivonn de Loud er Légumes confits, Gaspacha Tomates Pesio

Tiande ™ au choix

Migron de Pore Label Rouge, Minestrone Retarouille, dies au Romarin frais
Supréme de Pintade au Chortzo et Perls Pards, crdmie de Jasmidres
Tourmedos de Lowed e Covar de Fote Gras ef Frulis Secs, réduction au Bamuly

Calrilland nacrd & Minile de Persll plar, Cramibde d'AiT deie
Garniture de dewx Légumes au choix page 41

Salade Gowrmande et son Do de Fromages au choix
(e o opdiony page 42, moan sary fromage -8 WE TTC

Brie de Meaux er Comitd AP
Serfoer Necraire Feratier et Chdvre cendrd
Refrain Mo Sarthois et Ponr ' Evigue

Pgssert au choiy page 43
Présantation du Dessert sur derande

Petit Patn carré au Levain, Café

Neprewme de Pirlede o Chorize ef Peiis Party, oreme de dosnicrey

Prix TIC : 51,50 €% par convive

¥ Pewd dire rempleede par ane oifewde de tehile 090 F TTOY, wee eairde chauae (rany suppiément), remplicde poy
enirde o e @t menw (o page P9, on complEE par ume 2ome enfede fevee supplisean). Fair pege 40
¢ Permureiion pocrile eeive les menws. A CnE Nesproses 050 € TTC fon remplecemend du cafd filtere)

sEd Vodr frariffoation page 18

wwuw.traiteur concepl.Jr
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Menu | /) ﬂr'g?'r:jf adAnce |

Entrée Froide au choix
Palet de Devicrale of Saumi fiond en terfare de feiones Poasses, Expiong de Cliran vert

Cowmplice de Gambas ef Cabillaud eux Epices, Mascarpone Yiew

Feutlle & Fewille de Mozzarella et Tomates an Saxilic, Sallé Parmesan

Girawlax de Sauston Leabel Rodege en dive, Taglierelles de Légumes o Wesclun er d fa créme de Cirron
Fraichear de Lowd er Coppa, fne Rararouille congfine e crdme de Balsamigue

Treamisu " de Lowte et Asperges verres, Saladine Crog Légunnes

Tande™ au choix

Canette piarbrde sy Ploholines ef Romeas, jin awy Tomeares séchdes

Muagret de Camavd rétf g Pacidilé d'Epices, fus véadir au Sasnidres

Pliema de Pore Thivlguee saigs, Petlt rédult de Banvds, Pasilla auy Girolles et Rillons
Selle d'Agnea en dorin O ives, fus de Figues & la somiogpe de nolre potager

Darde sur Peay Grillde d doe Planchg, Emulrion Citron

Garniture de deux Légumes au cfioix page 41

Salade Gowrmande et sa croustille Tiéde, Duo de Fromages au choix
[choix et pptons page 42, meno @ns fromage 2206 TTC)
Brite de Meaur & Cowiré AQFP
Surint Mevtalve Feraider & Chévre cended

Refratn Bio Sarthot & Pomt PEvégue

DIessert au cloiy page 43

FPrizenfarion da Dessert sur demande

Petit Pain carré au Levain, Café ™ et son petit Chocolat fin

(

“Tiramioe™ de Lotte el Asperges Vertes, Sefade Crog Légumes

Prix TIC : 535,00 €% par convive

. Pewid dire rempiaeds par wne attente de fobde (<0,900€ TTCY, wwe earde chaude ey suppldment), remplacde par §enfrde
a1 aire mewa (o page 19 ow comphEd par une 2dme enlrée (avec suppldmen). Falr page &,

4 Pergmaurnation pessifle swre les menwe e Cafd Nespressa 050 TTC fen remplacememd oy café Sloe)

48 Pair fanfication page J§

wwuw.traiteurconcept.fr
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Menu | {J, ourmet

Entrée Frolde au cloiy

Foie Gras de Congrd entier sil-calf an Poiviee goir de Kempot, Calte gu Cltras coufit
Cannellon de Seins Jacgiees et Samiomon Exira Label fumd Maivon, Vinaigrene auy Crisiocds
Erlaed d' Ecrevisses ef Baind Jacgies, Gaspacho de Boa, Mesclun of vinaigreite d'Agriones
Surhlé dle Langousiines ef Gambay au Lemon, Rizorte Perig Pols

Transparence de Lowd aux Asprarges veries, Banderille de Ganehas marinées, Viralgrette de Basilic

Viande™ au choix

Pavd de Nodx de Veau pdl, fus eédeir auw Jasnidres Pietlle Vigne

Beeny Filet saisd Céleties er (hgnons dowy, Cevina Jus Woniarde g Vin

Dhieer dd greean g fa Flewr de Sel de Thym Clreon (Cdre er Médaillon)

Médwiflon de Vadaille fermidre farcie auy Worilles ot 2o Porcelatne de Ming Calllere

Filer de Bar réni sier peaid g Beurre d'Agrumes

Garniture de dewx, Léqumes au choix page 41
Salade Gourmande et sa dentelle au froment, Duo de Fromages
fehoix of opiions page 42, mea sary fromage -2, 2008 TTC)

Brie de Meauy & Cowiré AQP
Surinr Nectalre Feraer & Chévee cendrnd
Beauszay Sarthols Bio aw Leir cvn & Caillonr de le Brave

DIesserT an ooy page 43

Prizenfatton du Dessert sur demande

Duo de Petits Pains, Café ™" et son petit Chocolat fin

1 d'dgmean d lo Flewr de Sel de Thym Citron (Cate e Medailforg

Prix TTC: 38,60 ¢ **** par convive
’ Pt dire resmplecde par ane aidende de sohie (<0890 € TTOL wee earde chaude Gany suppiément), remplacés pav

endrde d i awdre menw ol page 191, o compldE par une 2éme earde (mvee supmdment). Fair page 40
Permaraiion possibie emire feg menwe Café Nespresse HLIE TTC fer remplacement du ool filfee)

Fiodr tariffomion pege I8

www.traiteurconcept.fr
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Menu | Prestige |
L

Entrée " au chioiy
Trifagie de Xavears  * Pic de Seintdacgues Pecten Moo raties ef Chonizo Bedions (ohawd)
® Lo Coray S0P dla Sl Chuest, oot ane matioeed of sx demtelle de Froment
* Franche Main de Seumen Ecosyais, petit Precoe de Charlotier @ Dle citromaee
Nage de Saint Jacques aus Gombas, Emuision au Sosniéres du Domeine de fz Baderiz (chaud)
Medley de Lous aw Pesto Rouge of Antichaw, Gaspacho vert aa Basilic
Creenelle de Seindocguer of Samon Freme Maieon Label Rouge, Crany Sahle Cieron s Légimes croguames
Homard Cwisvon aecree, Towrhiflon de Creme be qur Saind Jecgaes (46 55 € 7001

Viande™ au clioix
Cidteaubrient de Filet de Bew Charolais ef son Aamaniére de Giroller persiflees
Civdteaubrient de Filet de Bewf Charsieis Rossing
Fited de Veaw, Pestilla de 8ix de Veeu au corse de Josaiéres Sie du Domaine de la Rocke Bleae
Filer d'Agnean, Panare vegetale de Pormenan, Redui? a o Sauge
Médaillor de Volaille F migre farcre g Moriftes, Cailienie of Loitue Sraiver
Magred de Canerd Label Bowge Sab, Cromesqui corfit, Petit Corse de Myrtilles
Filer de Saint Pierre eu crémeur de Champagre, Nem de Langousiines [+ W E TTC)

Garniture de deux Léqumes au choix page 41

'FI"IJMHHE.S dui CHOEE  foiiais er sptions page 42, mens saus fFowage -2 50 0P
Brick Tiede de Refrain Serthois Bio aw fail cra, Medley de Selade Fine
D de Bemusvay Serthois Bio ar fail cra ef Chévee mi sec Sartboiv, Selade Fine of so Mouilletie Epicée
Ardoize de Fromages affines fune par tabied of son sl de Salede five © Befrmin Sorthois Bie o it o,
Sarnte Moure de Towraine, Seinf Marcelir, 8re de Meux, Bewere Feroner

Dessert an choiy page 43
Priventatian du Derser? sur ademande

Trilogie de Petits Pains au Levain, Café ™ et son petit Chocolat fin
™

N

(reewelle o Saim-dacgues &f Saumon Fresed Maison Lebel Rowge, (onoeny Sabié Oitrow ane Légumes crogumaty

Prix TIC : 64,30 €% par convive

Fewd five resmpivcde par wne aitenie de iobie (<0 000€ TTO wee sarde cheude (faay supplimend, remplacée por
Ventrde o e anire menw (of page 19, o complde par une 2ésee earrde (ovee suppidaenn). Folr poge S0

Permicarion passible eatre fox senus. Cmfe Nesprossa 0,50 € TTE fen remplocement div oqfé fifired

Fair renficarior poge I

wwuw.traiteurconcept.fr
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Tian de Lépumes Pravengauy (Tomates, Cowrgertes, Aubergines) d Viduile 8'Clive

& Tendance du Moment en moellewy de Patates dovees

Tatin de Courgettes au Romarin et petits Paris
& Cocorte de Pommes Chavlottes au Comé et Rillons

Fonrdant de Pommes de Terve du Belinois a la Tomme de la Ferme de Beaussay

B Plewrates et Petits Paris de notre Terroir saurés au Beurre bio Sarihois

(rrating de Pommes de Terre au Beurve Fermier bio

& Purée de Cavattes faunes an Benrre de Citvon confit

Purée aux brisuves de Trufles (1,206 TTC)
& Palerte de Coulers ef Saveurs (Poiz Gowrmands, Chowe Fleurs violets, Caroftes jaunes)

Millefeuille de Belle de Fonrenay au Refiain Bio Sarthois
& Flan de Poiremur Ennvés aux (Eufs Fermisrs de notre Comaune

Rizodta Crémenx d Asperges vertes ef Girodles
& Cralente de Chow Kale au Refrain Mo Xavihois

o, ™

-

b

—

Creasing de Pommes de Terve au Bewrre Fermier bio

& Puree de Carottes jaumes an Bewrre de Cifvan congis

wwuw.traiteurconcept.fr
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Les Options d u | Froma qe |
En remplacement da romage servi a Vassiotie d8ia incler daws e pric du ovema,

Ardoise de Fromages affinés et son Assortiment de Verdurette
I ardaise par table - supplément de 2,20 € TTC par comvive, inclay dary e mens "Prestige",

Surniite Mawre de Towraine, Sainf MWarcellin, Brie de Meauy, Refraln Bio Sarthols aie falf crn, Bewrre
Fermider

Buffet de Fromages Affinés et ses Pains fantaisies, Fruits secs et Confitures
a
Suppiement de 330 € TTC par corvive, 30 minwes de service supplementaire ef mappage d Suffet imefur

Brie de Meauy, Bemussay Sorthodis Bio an falf cr, Salet Neciatre Fermiler, Sauinte Mawre de Touraine,
Caillowr de b Brave & Port UEvégue

wwuw.traiteurconcept.fr
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Les Choix et Options

| Dessert |

nrEfroncigee. £ cay o

Rulvz Fraises er son Crowsallans Blane

Millefeaille Fraises Riudarie ——

Boule de Fratses Bio Sartvoices * en Tiramisa Wenthalé, Meringuerte Fratzes
Fraisier revizind en régletie de Frases er Blane de Blane Mascarpone
Fratchewr de Balw er Parng Cotte aux Frakees

D de Cadgue Fratses e erdwieny Fanille de Madagascar

Sahlé de Mares ¢ Tuile Rose, Flewy de Verveine SR SY

Dhdmne dle Cageis er sore O awe Podres et Nobe, Nougatine de Sésame

Sablé aux Periis Frais Rouges ef crdmd Blo Savthoiz

“Herriolerie® (Myerille Framboize Fioderme) ef sa Vervdde Clivan Very  c—
Droecenr de Nougal aiee Franeboises

Transperrence de Framboises Weringaee ef Crémewr Fanldlle

Lat Framfwise Coeur Cosilan? —

Diélice de Granny et Saldd Sarthoiz

Felmirs de Pommes Sarihoises Caramélisdes gu Bewrre Sald

Paler de Poire Conférence, Biscult Noiseire

Felmrs Blane @ son Macaron Ahviood (Fanille, Cour Abricol, Sahlé Breton
Grande Verrine Abvicor gur éolats de Nodserfes et Meringuerres

Lev didelinaivon de Péclke en rovrlullon de velours —_—

Lidelaly Koalameansd @f Citrou sur Saldé, Pousse Mdlre

Eerin an Ceeir de Civon Pert et Yuzu confiy, Sulwile 8" Agriomes

Niegge Clivon Cowr Frawifedse sur Poler Breton au Beurre Blo Sarthols ——m
Spdiére de Marge et Chocodar Blare, Cowlis Patsion

Finger Crousnl Mangue-Passion, Sorfar Mangue

Macaronade FAnanaz ran o Pistackes et Chocolar Blane

Prestige "Cloco 0" gax Sclaty de Noix de Péean caramélisdes,

Terlullon de Chocodar crdameny an e Iger de Vanille de Madagascar

Grrande Verrine Gersearede g Chocedat

Riduetion de Crogiees on Bowche (Fanille, FanilieFramboize ou FanifleChocala)  —m
¥ colon disponibilité ot saksan

+ de visuels disponibles lors de votre rendez-vous

wwuw.traiteurconcept.fr
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fioix de Desserts en remplacement
Crimgeie en Sovicle Noswparive d o Fantlle 03 cleowr présenids en odne, minimum 30 comvives)  sons supplément

Paleite Gowrmande frédection® de 5 Desseris & cholsdr en page précédente selon foisalilidl  + 3,40 € TTC par convive
Dlgsiert w Efaild wa cfvaix t A0 E TTC par corvive

& Spdvdee Choeolatde de Wadagasear au Cear de Mangue
»  Eifgance de Framibaise

O -

Wedding Cake fmint 70 convives — Parfim an choly Chocolar, Framboise, Fanille)
fdldcoraiion incluse)

Wedding Cake @ fa Franpaze*®  faeied T comvives) fddéeoraiion inclusel, o
Fleurs en supprldnrent © sar devis

460 E T par comtre

d 6 E T por comive

Bigfferses e Desgerts a0 foinineian D0 comddves) 4,60 TTC par comvive

4 60 E T por commre

Bufferees de Desserie 0®2 fmedeiven 100 convives)

Choix de Desserts en supplément
Pidee Monrtde aur Eclaies i Xpers. mintoran &0 convives) (parfimes of coulenrs eu choic 220 2608 T par comtve
Pidee Maortéde gy Wacarors fx Fopers. miwimoee G0 convives) (parfums of cowlenrs an oloix] 280 E TTC por comae
Cringeie e Boviclee nowganine d {e Fanille (3 chowe priserids en cdne. minfman 30 canvives) 4 60 8 TTC par comive
Cascade de Chocoder "fuste chaod" e ses Frai de saison fminium 70 comives) 460 E T par comvive
Wedding Cale fwinl 70 canvives - Parfiom aw choix Chocodar, Fromboise, Vaaille) A 40E T par comvive

Felicarmiion inclse)

Wedding Cake o la Frangeisess A A0 E T par comvive
fmiwl 7 comivves)

{2 chody o Chacolar, Fanille, Froise, Fromboiee, Frufis Exoiiques)

falécorgion (aclioel, Hors Fleas en suppidamens sar devs

* Reproduciion du dessert en portions individeeller of mon parts de gdtecar découpdes
#*  Phodo non comraciliclle - Suggeniion o prisenfanian
w0 Inclas Musallntion, e rappage of f décorarion du baffen, el gue 20 sinies de sevice supmdmeanne.

wwuw.traiteurconcept.fr
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Les Buffets

Buffet "Gouwrmer”
Buffet "Prestige”

Assis |

wwuw.traiteurconcept.fr
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Buffet | Gourmet

Grande Verrine de Saint Jacques et Gambas au Guacamole o e

Saveurs du Marcheé 1o ge
Ml foanre Experginol (Selon 2alson)
Surlenele e Cowrgentes ef Polveons jaunes aux peris Pavis

Pedits guartiers de Tomaies & fa Fog on Covpe Exttvale oy Asperges du Belinoeis (selon saison)

Planche de Tambon sec Ttalten o

Gowrmandise du Terroir 3o o
Rillenes au Sambon & Fdnclenne

Tiandes Frotdes » (160 g

Mini Galer de Load mearind o Tomates confites
Couronne de Misnan de Pore Winestrone,
Ardoize de peiy pavd de Saumon vapeir

Salades Composées = (18
Surdarle dle Traffe Liguri fegon Padlla

Surlaele de Fdves er Tomates confites d la Fete marinds

Assortiment du Maitre Affineur sz
Brie de Meaux, Porr PEvégue, Sainr Nectatre fermier, Sanle More de Towraine, Cailiouy de fa Brayve

TCPUFE j!-!l‘.'fﬁ'ﬂ.‘i {160 pr e maufn-partion)
Brilfance Chocolar Fanille

Tarte Sablde aur Frads frais
Créme Brilée d la gouwise de Fanille

ot 1 Degzerd sonigine asr chody (prossiile en e sewl grond gdfeen)

Assaisonnement

Petit Fain canéd au Levain, {,’_‘af fus

Prig TIC ¢ 48,30 €4+ par convive (toul inclus)

o JE 0 e e eomvive en formaie e siogee

Lo Flamder Froides + Srlades composées peivent dre resmpiacdes pae un P Chand ( Flande Poissor on Barbecwe).
Fobr Désails ef Tard page 21T

PR Cafd Mespresso -HLS0E TTC fen remplacoment g caf@ filtrel

Tarificeion par comvive page 20

- www.traiteurconcept.fr
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Buffet | Prest f'}j’ € |
Grande Verrine de Volaille et Gambas aux_Asperges vertes (5o g

Les Saveurs du Marché (150 g0
Towmerre Grappe d lo Mozzarella ef Vinogreire de Sasific

Melon fesine Expagnol fgelon saison)
Surlarele e Féver aux Tomares confites of Lavdons de Chorize

Cubigue de Langoustines et Gambas aux Appétits 5o g

Gourmandises du Terrotr 70 g0t et son Pain Campagnard
Planichie de Samboir Sec Thévigue (30 grl, Rillentes de Jambasi g Udncledne (30 grl

Trilogie Terre ef, Mer" a0 gri

Aigueilflenes de Conervd confit au Covaneed de Griottes e Xérds
Ardoise de Sawmon Ecossals Lalel Rouge en vapeur de Cliran

Emilned de Veaw aw Tiym

Salades Composées * 180 gr)
Serfarele e Benifgerier e Qi auy Légrawies de Salsor
Surlrle Caesar i fa Polaille de Loud grillie ef Parmesan

Planche de Fromages Affinés 7ogn et ses quelques Feuilles de Doucettes
Brfe de Memio, Beauwssay Serhods au ot cru, Salnr Necralve Fermier, Satute Mamre de Touratne,
Catlloer de la Brave & Ponri UEvégue

Buffet de Desserts n°2 {page 44; minimum 100 convives ou +3,15 ¢/pers.)

(7 d & desserns diffvens)
Assaisonnement

Petit Pain carré au Levartn, i_';‘.::fé"

wwuw.traiteurconcept.fr
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N g

Les | Options |

Choix et Options de Vaisselle et Verrerie

Formule "Boissons incluses”

Carte des Vins

Autres Options

Animation de Nuit

Lendemain en Formule Brunch

Lendemain en Formule Buffet en livraison simple (sans personnel)
Lendemain en Formule Buffet "tout inclus” (avec personnel)

Le Mobilier

wwuw.traiteurconcept.fr
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Chotx et Upltions de

| Vaisselle et

Faiszeide ef verres visiies fors da rendez-vors gavee modre Consetilore, minsg que les nappeges o sondeifer de drhie

TYerrerie

Inclus

Ferrerie Aszsiedie Coniverts
dans le menu
Ligiea
Eldgance
"Plaivir" x r Ophélie Craptonr
af
"Elégance”
ot Awngo
"Gourmer"” .
-] Lizerer
Muartelde Swing
Chpen- L
HP!‘{"'LI'FEE‘” / T / M En dem
En aption : II| Fartan Aisiotte Notre Ecielle ::"'I | L
5§ mentt <l j j ‘ \
"Plaisir®,
"Elégance”
ol |__¢ Eguinone
"Crotrmet” l-il Prestige
e i W 4
+ 120€TTC f ’ ¥
par convive * *
Filer Or

——.-""III

www.traiteurconcept.fr




MOUY - PRONLEROY

<EUR CO/\/C
T

@P

“ormule
poar e Repas

QS

7\

06.66.90.53.92

Notre Maitre d'Harel vous suggére pour accompagner votre Repas

" Selection by RENAUD"
Fal de Lotre Chardonray blonc Vieifles Vignes "Domaine du Fieil Orme”

Bordlemur Supériewr Nonge "Chidtems Port du Bop"

{ 'I.' i i

Le o 'I.'||' i :'Il. v "Lonnaissenrsy

Fal de Loire Chardonray Mlanc Vieiller Figres "Domaine die Vieil (are™
Blayve Catex de Bordeaur rovge "Chdteau La Rose Bellevae* Cavee Tradition

Le Chai dex "E Tperts B
Slaye Catex de Bordeaur Mlane "Chateau La Rove Bellovue® Cuvee Prestige
12 mois en fif de chéne newf

ou Jmxwieres {Fin Mone de fa Smethe)

f & T
LU E J L

1 Boneseiile por 5
1 Boneseiile por 4

¥
d,000E T Cacanvin

I boncteiile poe 5
1 Boneseiile por 4

A, 33 € L comvive

I Bowceiile poe 5

I boncteiile poe 5

Berateaur Tire Cate de Blaye rovge "Chateau Crweguet Smbhourin® I ottt poe 4
12 mois en fif de chéne mewf

ou Hordeaus ot Medoc rowgre “Chatean Balac” I ottt poe 4
Crie Howrgenis Supdrten vendange a le main of swieilli en far de cféne

Et pour le lendemain. . .

Le Char "Bordefaizs" 115 € TT eanviv
Horatearr Blanc “Chatean dv Sarail™ I Bttt powe 5
Seratearr Roncpe "Chatean du Sarail™ I Bttt ponr 4
e chad ®'end proposd gie poue une prestation du femdemain

Forfait Eaux 1,10 € TTC/ comvive

L L (9036 UG USMent sau plate 1 bouteile pour 3 - asu pdtilanta § Bautelia pour 3)

Seuy reverve des slocky disporibier. Br car ae apptione 8@ nos fOurnivsenrs, CEs Ving g mont Gine rempiases o

o anires viRs g modey equivalents, Avaed o Tepeioner ves menns, 0ONESTET PGS § FeVe i vers Boy puear viidder g

atvperiniliie des vine.

Les houteifley consommees an-deld e la cofetion seromt fectarees e fartf de fa Carfe dex Vier (of poge

sarivarnied.

VFous souhgiles fester cerfaing de ces vins,

demandez—nous,

{frctards aui it de fa hoidedle indiged ew page shvanie)

T LN

www.traiteurconcept.fr



UR COp
= C
«Q‘P\ 'I|l 5/67\

MOUY - PRONLEROY

06.66.90.53.92

‘arte des Vins
Cockiails o
Cocltat! Pascion div lorge (sans alcood) e ligre 9,90 E
Serngrda Tradivbornelle 4 Ta cannelle fe e G 90 E
Samipe Angevime (Trple See, Svop de Coanne, Jus de Clivon, pétifloe) T e I7 20 E
Prrech g Frgir T e 17 20
Aneipearion Mapito owfale JA5000E + 2,40 E et
Y is |I':.'l| WS .
Bordeauy Blane "Chdreau du Bovadl™ 201 8 g 10E
Vel de Laive Chardonnay "Devegine die Fledd Oree™ 2022 T 40 &
Jazutdres Hivier CHAMPION ™ 2022 g€
Blave Care de Bordeaur Pregige Chddrean fa Rose Bellevie 2022 G0 E
Fins Roses i
Vol de Laoire - Le Serthe — (Wivier CHAMPION 2022
Yins Houges o
Sordeaay Rouge "Chdteai du Baraid™ 2008 5 ME
Sordeaey Supdriewr Rodope "Chdteay Port da Roy™ 2009 820 €
fiaye Cires de Bovdegwr “Ohdtean La Rose Bellevie” Cuvée Tradivtan 2022 T 0 &
fordeae Tére Cive de Blave "Chdteais Crasgieet Salwvarin® 2009 Il G0 E
Sordeaey Heer Médee "Chdieau Balac® Cru Bowrgeols Supdriewr 2008 Il G0 E
L Mimerales de Soft LDrinss L.
Vigwed WD el (Bagereiile en verre) I75€
Eww de Pervier (Fives Indles) 100 of (howteille en verrel T35 €
Coca-Cole (basdeille) £ Jus " Ovange (Twoasedlle) £ Jus de Povomes Ferader 810 340
Petillants et Crémant oe Loire o
flevine de Blae "Mithode Tradinonaelle” ddvier Romet Si0E
Crémani de Loive Blane Beat "L'Evrva par Langlobs Clidieau” I rn e
Fawveay Brar Bernard Fodogioet T e
Champagne Brui It

— Ny Mive exceprionmelle finclus e ivanspart, e service ef le olacaee)
Champergiee Brigt Senez Sdlecion Tratteurs de Franee @t Guide Hacherre 2005 ¢ e i
Champagree Jacgioars B Moesalgue - AL g X e

wwuw.traiteurconcept.fr
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Lendemain | Formule Buffet |

en livraison simple

Duo de Crudités (150g)

Pt Quardlers de Tomates sartfoives d o Féta, Melon jone d"Expagres (selod saisonf

Traditions Sarthoises (sigr)
Terrine de filleite an Sambon of Tevvine de Fotes de Volaille

Sélection de Viandes Froides {1909
Fan de Pore hraivd a Pdacienne,
Abgpaillenes de Volaille aux Eplces
Continental Salade du Pidmont au Jambon sec (250gr)

Roue de Brie (sogr)

Dessert
Tare feuilletde aux Powitees

Assatsonnement

Vistarigwerre, Mavesingise, covnichons, srontards

Tarifx - 30 comvives minimum : 186 € TTIC
50 convives minimm I750ETTC
TO0 canvives mimimum - 30 e TTC

Liveaison inchiese dars uwe raryee e il b, [+ A2 00 E TTE D G k. A deda oy conviciter).

Tarifs TTC par convive
I Pain (172 Baguetie par convive) e E
3 K Fadsselle (&0 Natwre Fesittval) ANNE
3 R de Beewl (8 0e) AMNE
d  Corleille de Fruity de Saison m75iE
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Lendemain |

en tout inclus

Duo de Crudités j1s0gr)
Fetits (haariiers de Tomates a la Feia,
Melon jaune d"Espagne (selon saison)

Sélection de Traditions Sarthoises (s}
Confit de Foies de Volaille aw Povio,
Rillettes du Many mowlées a fa louche

) Tariis
ﬁlﬂ”"ﬁj‘ﬁm‘fﬂ (140g1) Tout nclus par personne
Tranche de Beenf rovie au Parmesan,
Aiguillettes de Volaille aux Epices

Salades composées (200 gr)
Salade Orientale aux Abricots et Légumes confits (Semoule safvanée, Poiveons rouges el verts,
Tamates confites, Abricots, Raising secs, Persil, Citron)
Salade de Bowleowr e Ouivon awx Légumes de Saison

Rpue de Brie (50 gr)

Assortiment de Desserts
Tarte Sablde aur Fruits de Saivon,

fle flattanie an Filet de Caramel
Corbeifle de Fraits de Saizon

Assatsonnement s

Boule de Pain de Campagne tranchée,

Café

Tarifs : 30 convives minimum : 33406 TTC
S50 convives minimunm ; 32, 10€TIC
100 convives minimum : 3100 TTC

L tarif comprena le huffet, fo mise en place, fe service (1400 par notre persomae! powr une durée de 2 bewres, o
um temps de présence di personned préve pour kA0 au fotal feption 3830 de seevice o+ 220 € par persoane), e
diharrasage, bo veisvelle, le noppage, lex servicties er imtisve, fa logistigue dany e ravor de 30 b, Geepplement
zeme favrgrar' G0 ke AL 7R TTC por persoares; au-deld, s devisl,
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Le | Mobilier-

Le Mobilter du Cocktail Tarifs TTC
Table de bufjer rehanssée (HW cm /LIS em A L76 em) 12 E
Table de bufiet "Dezign® aver housse Manche (HO om 7 L2000 cm £ L949 cm) I200E

S permet d'avoir un nappage Mewssé nor sensible au vent pour e cockiall,

]JA\

Table ronde idiaméive 120 cm) & TIE
Table ronde {diamére 150 cm) oaeE
Table Mange-debour jconseillée avec nappe ftissu 150 x 150 a 7,50 €] 2100 €
Table Mange-dehour aver housse et noewd assard 30 &

Les Tables du Repas
Table ronde (diamere 1200 cm) powr 6 persoines i, T E
Table ronde idiaméive 150 cm) pour X persoines alE
Table ronde {diaméeire 130 cm) povir 10 persannes 1200 €
Table ovale bois 12 personnes ¢2.5m 7 1.2 m) 1200
Table ovale bois 16 personnes 4 m /1,2 m) 24 i E
Table ovale bois 24 personnes {6 m 7 1,2 m) 36,00 €
Table rectangle PRC 6 personnes (1,53 m) & i E
Table rectangle bois X personnes {2 m) UINE

Les Chaises du Repas
Chaise blanche en résing i50E
Chaise capitonnée en velours 3FieE
Chaise Manche "News” = SaeE
Chaise Napoiéon plianre Blanche = TAE
Chaise houssée en résine (housse hvoive, grége ou blanche 7 E
Chaise Napoléon "Cristal” aver assise en velours noir = e 10 50 E

. . i i 1 i e | ]
Le Mobilier dOffice Traiteur :ﬁ ol

o FE
lx paive WLINY €

Table rectangle PVC 1,83 m) A
Roturettes {eclaivage pour bufier) = 1

siedon puentd (i sange-dichoi

o T—

Les | Tenues | g

. T N
www.traiteurconcept.fr
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